Vin d honear

A oomposer rous-meme

Cote /?,'qa/% : /2 wﬂ*&fé&ﬁ&’. /

Boissons sans abeoots la bouteitle /aoaa, S4 de fr«/i‘s’/ 5,006

B a Majito 8,006

Bur @ Chanpagre 9,006

Sangria banche aus pinents d Lspetotte 6.006

Soupe de Crémant aws aprames ou Punch plantews des itos 7.006
Cite solide sale;

Alelier déconpe de Saamon :

Fice de 7,5 Ky de saunon ([powr 50 persomes) 705,006

Ateller décospe du jambon affie 9 mais (powr 700 persomnes) 780.00€

Bur 2 tiitres de nos Cites .

2 hutres, vinapre @ Lechalotes (priv par persomes) 3.50€

Flatoau de chareuterte (chorizs, Serrans, rosette, cappa, parn, bewrre, cornichons) 78,006

Puter do cradtés / Carottes, concombres, radis, chows flowrs..... /

accompagnes de sauce ﬂmywmw&e, vinaiprelte, sauce Caesar, fromage blane ) 72.00€

Guaoanole. et ses Tortitlas (Bot) 9,006

Bl de melon pasteque miel et verveine 7,006

Fot do rithotte @ tartiver et ses oroitms aw chors ; 8,006

Foulot ot ff«/’f sec ou
7 fion mayonnasse et coritndre ou
Fuigson auwn herbes et tomate m{f/fe o

/@a/}( sucre sale

Muffix Lohalote, tard] cheddar 7.506
Gougere 7.00€
Feuitlets jambon fromage 7.006
Fulier tapenade de tomate 7.00€
Sushi' saumon o thon 2.00€
Cake /wa/ef cwrry 7.006
/D/yaa tomate mozzarella marince 7,506
Clb sandurich jambon erudités 7,506

Mini paix Bagnat au thox 2.00¢




Mini 5«/7@/‘ au /wf

Verrive yaourt, tomate basitie, sawnon fumé
Verrire crabe, coriandre, curry, tartare do tomate
Verrine crevette, agrames auy herbes

Verrine tartare do saumon, moutarde @ £ ancionne
Verrine tartare do [hon au eitron vert

Verrine tartare de baaf citron et Farmesan
Cultlere do thon mariné pite de sésame et sgja

Verrire de tiramisu sabé sablé tomate, pipnon ot mousse Flpuithos chorizo

Jartelotte chomre ffa/&’ ot lomate M/{f/’fe
7 oast fﬂ/’a gras et son aé«t/wy
Deni foie gras poile, brisehe toastée

Brockette faZ/Zw‘/ de aéa/r(//ﬂ'a//(w(
Brockette de [hon sésame et syja
Brockette d Espadon gingembre eitron vert
Brockette poutet satay

Brochette bewuf fogon thai

Brachette de magret de Canard tague
Brochette de ltte Fitopi!

Crevette sauvage en lempura

Crogue chorizo ou Lamate, Mozzarela et basitie
Aeeras de poisson

Bouwché feullete au T hon

Naam au Comte

Solide sucré

Cannelé

Macaron

Tartetette mousse Mascarpone pistache et frut de saison
Tartebotte oitron merigguce

Moellous chocotat prent Ef;ﬂ&/eﬁa

Cookre

Brisehe

Financrer au féfﬁ(

géﬂ«ya@fte

Verrive Fanna cotta carambar

3.00¢
2,60€
3,006
2,606
2,606
2,606
2,606
2,006
2,006

7.50€
2,606
3,00€

7.506
2,006
7.506
7,506
7.50€
2,606
3.00€
2,006
7,006
7,006
7,506
7.50€

7,506
2,006
7,506
7,506
7.506
7,006
7.506
7,506
7,006
7,506




Verrire Baccara

Verrine tiramicu

Verrine f/‘a/&véﬁ destracturée

Verrine compotée de pomme et creme Chibouste

Verrive do Kiz au urt; poives @ la vanithe

MENY

LNTREES AUX CHOX

Tarte do five do champipnon, lypi confit awe fruits sec,
vinagprelie aw noselies

Brie paré sawce miel et groseitle meselun do satude
Saanon fumé pav nos sui, condiment Fomme Granny Swith,

T oast paix do mie maison

Nems de canard emictte viKaprelte de logunes au ourry
sabude éolut de naiv de Feoan

Tartare de Thon aun aprames, bisewt parmesan

mousse d &5;&@/7@

PLATS AUX CHOX
Jme do Breaf braisé cuit sous vide, Lorasé de pomme de terre ofjve,

ﬂ(}/(w( nowvean et lomate w/(f/'b‘a

Prutot marié ex brochette fogon Thai; Wok do ligunes [possitle tallel)

Dos do flow ritis, Bearre. blane cardamone et conrgelies,
poivwons poites @ Chutle do vanitle
Fiéoe de Vean, frivasse d wetichaud]

lomate M/{p‘/i‘e el //Mm///a, ereme de oepes

Cote d Apneau ex croute d pices vierge abpicot sofran, (20&?/5/@ Hallel)

Cramble de /mfab‘a doace
Laska de Crevettes sawages, garnture de sason

POUR DIGERER
Trou Charentuss (St Melon, Pireaw ou Copnac)

7rou Normand (Sorbet FPomme, Colvadss)
Trou Ladass (Sorbet Poive, Armapnac)

70,006
9.00¢

72,006

72,506

72.50€

75.00€
74.008

74.006

76,006

79,006
75,006

5,008

7.506
7.50€
7.50€
7.50€
7.50€




FROMACES AX arox '/pﬁ/)'c par /emm/(w/

Assortinent de fromages ADC au but era 6,006
servt avee wn meselin de sabade
Platean do fromages ADC au but era 7.00€

servt avee wn meselin de sabade

DESSERTS AUX CHOIX 8,00¢

Flece mantée do chows, macarons 6&/‘/2 selon parfuns et forme, /

[ ritagte de giteau /f/‘d/&‘/é/‘, framborsior, croustithant choeolat, micoir au frart... )
//ed://)(/ cake / i avec te /at‘/(mé/‘/

OU deat de dessert & Zé%m‘mm et to cliont apporte o dessert

s

A partie do 766 la bouteile @ la carte du restanrant

ou 6€ de drort de bouckon P bouteitle de 75 ol oaverte ot 9€ powr les C%a/;(/a//(w

Law minérales /%zte& ou gazeuses 5,006
/ 7 bouteitle pour 4/

6_74@' en Ubre service 7.008




Menu @ 36€
7 Cogpe de Soape de Crémant aws Agrunes, 3 Anuses Bouches

Saumon fwrré pue K0S SOl mousse oltron vert wmelh,
ou
Deni crevettes ritios au Bewrre do tomates, AY et Komarin,
Moussebine de Carottes au Cumin
ou
Fressé do Conard et Glisiers, condinents Pelit épeautre,

w)m/}/%ﬁa miel et norsetles

ou
Chevre f/‘a/&’ rolie Sur ane /07'0&/‘4/& de %{//a/tm&; crunble de noi de Feoan et f//éf d uite d olive
dokkkk

(itet de Bar, Lnliion aun coquillages et safran, Kisotlo erdmens Sabizornes
ou
Favé de Cabithaud en oroite de norsettes, ligunes de sason fagon Korma
au
Cites do Forcetet auwn eprees dowces, Folonta croustithante,
Concasse de tomates a ta sauge
au
Compresse d Agneau et sous vide comme ane Tagiie,
FPommes de terre //‘e/(a///e awrf/te@ 2l
S—_—
Verrine de mousse au chocolat lacte, croustithant Praliné et Frute Kuges
au
Buba Bouwehon masson au Khun, fradts frais de saison-et Chantitly @ la vanithe
au
Coubant choootat au f/}g/em/ﬁe, sauce caramel f/eaﬁ A
Creme }/aaéa 904t ﬁaé/m et Fruts /@«//w’
ou

T iramisu @ ma fagm

Laws minerales / 7 bouteille pow 4 /
Vins ﬂ’,/( sup €, 7 bouteitle pow 4/

Cafe




B«ffet a 29€

ﬁvyﬁ/&z rosee auy #//‘m&g lettes masson et ses toasts

Sabade Caesar
Paireaus vinaigprette & {ancienne, Copeaus de Serrano

T ataks de [ hon
Fooeacia @ ta Mozaretly, [omates aw(f/'tw et Festy

Fave de porsson du marche @ la vapeur, Sauce Fenugrec,
Jardiniere do /a://«/ms’
Joe de Bauf fagon Bowrguinon en basse température,

Lorasé do Pommes de torre auwn herbes
Hlatean de fromages ﬂs’zy 36’/

FPanacotta vanite branaise d ananas coulis passion
Mousse chocolat awe éclats croustitlant
Cramble de fﬁa/f de saison

Vins (ex sap 7€)
Cafe
A PARTIR DE20 PERSONNES




Eaffeb‘ a 39%€

7 Cogpe de Soupe de Cremant aws Aprames, 3 Anases bouches

Creveltes rities au Bewre do tomates, AY et Fomarsy,
Moussebine do Carotte au Cunic
Saamon fm(é P 108 SOlKS, mousse Cltron vert et Areth
Foie Gras mason et son ohutney de sason

Croustitlant de Cherre au miel et Fomarin

Quasi de Veau rit; sauce Chinichurrs
Fommes de terre Grenaitte ¢ { ol confrt
Dos de Cabithuud au Bearre Blane, jus de passion,
Wok de legunes de sason

Flateau de f;‘omg/w / ft}ﬂ 36’/

Brownie au chocolat et creme a/(;/a/[s’e en verrine
[ iamrsu

Sabude do Mﬁf’ exotijues

Vins (sap 7€)

Laws mixérates

Cafe

A parti de 20 persomnes




